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Snacks 
(durchgehend bis 24.00h) 

 

1 Salametti Cacciatori (ca. 90 Gramm) mit Paillasse®-Brot (ca. 110 Gramm), Salzgürkli 
 

1 Salametti (ca. 90 Gramm) von der Familien-Salumeria Keller in Maroggia, Ticino 

1 Paillasse-Brot (ca. 110 Gramm) kreiert von der Bäckerei Bossard in Zug, frisch  

  aufgebacken in unserer hauseigenen Backstube (ca. 10-30 Min. nur solange Vorrat) 

    9.50 

 

2 Salametti Cacciatori (ca. 2x90 Gramm) mit 2 Paillasse®-Brot (ca. 2x110 Gramm), Salzgürkli 
 

2 Salametti (ca. 2x90 Gramm) von der Familien-Salumeria Keller in Maroggia, Ticino 

2 Paillasse-Brot (ca. 2x110 Gramm) kreiert von der Bäckerei Bossard in Zug, frisch  

  aufgebacken in unserer hauseigenen Backstube (ca. 10-30 Min. nur solange Vorrat) 

    18.50 

 

 

½ Tomme Fleurette (ca. 85 Gramm) mit Paillasse-Brot (ca. 110 Gramm)  

½ Tomme la Fleurette (ca. 85 Gramm)von der Fromagerie Fleurette in Le Rougemont, Vaud 
1 Paillasse-Brot (ca. 110 Gramm) kreiert von der Bäckerei Bossard in Zug, frisch 

  aufgebacken in unserer hauseigenen Backstube (ca. 10-30 Min. nur solange Vorrat) 

    9.50 

 

Tomme Fleurette (ca. 170 Gramm) mit 2 Paillasse-Brot (ca. 2x110 Gramm) 

 

1 Tomme la Fleurette (ca. 170 Gramm) der Fromagerie Fleurette in Le Rougemont, Vaud 

2 Paillasse-Brot (ca. 2x110 Gramm) kreiert von Bäckerei Bossard in Zug, frisch aufgebacken 

  in unserer hauseigenen Backstube (ca. 10-30 Min. nur solange Vorrat) 

    18.50 

 

2 warme Chäschüechli (ca. 2x70 Gramm) 

 

2 Chäschüechli à ca. 70 Gramm kreiert von der Bäckerei Bossard in Zug und frisch  

  aufgebacken in unserer hauseigenen Backstube. 

  Käse von Käse Dubach in Zug. 

  Garniert mit Dörrobst und Baumnuss. 

  Dazu zur Auswahl aus der Ménagère: Kümmel, schwarzer Pfeffer, Curry, Paprika und  

  turboscharfer Cayennepfeffer (ca. 10-30 Min. nur solange Vorrat) 

    11.50 

 

Flammkuchen (ca. 280 Gramm) 

 

Aus unserem Steinbodenofen. Mit crème fraîche, Zwiebeln und Speck. Ein „evergreen“ im 

Felsenkeller (ca. 15 Min. nur solange Vorrat) 

 

    16.50 

 

Handgemachte, warme Mini-Schinkegipfeli (ca. 25 Gramm) 

 

Kreiert von der Bäckerei Bossard in Zug und frisch aufgebacken in unserer hauseigenen 

Backstube. Schinken von der Metzgerei Heinzer, Muotatal (ca. 10-30 Min. nur solange Vorrat) 

6 Stück    15.00 

12 Stück    28.00 




